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BIENVENIDOS

-

DAIKICHI

ONOMIMONO # K 447
(bebidas)

REFRESCOS # mER#K
Agua mineral 500¢c| = #* 7 )L "7 + — % —500cl 2,2 €

Agua con gas iR B K 25€
Coca-cola/zero = A —gk 2,5€
Fanta A 25€
Nestea FRT 4 2,7€
Zumo o — 25€

CERVEZAS Lt — /W

Mahou 5 Estrellas < 77 25€
Asahi Super Dry T EA—2= 7 29€
Kirin Ichiban X —%&#%Y 29€

VINO BLANCO &8 7 4 >~

Afioranza 7 =~a 7% 2,8€(copa) 8,5€
La mancha

Valdubon VP i 10,5 €
Rueda

Oroya dod (F8 71 7) 13 €
Especial para sushi, Tierra de Castillo

Vionta Albarific tEA4 > % 7 Lb/3Y = 3 18€
Rias Baixas

VINO TINTO # 7 1 ~

Afioranza 7T =37 % 2,8€(copa) 85€
La mancha

Coto de imaz ak F 4=A 10€
Ricja (50cl)

Protos roble i o S ] 16 €
Ribera del Duero

Pago de los capellanes 28 €

e tor (NN R v o S o B A B 45
Ribera del Duero

SAKE B A& A

MIO Aot — oy R & 12¢€
sake espumoso (300ml)

SHOCHIKUBAI Wit — & 9€
jarrita tokkuri (180mi)

GOUKAI xR —& 8€
Jjarrita tokkuri (180ml)

SHIRAKABEKURA & B B, K * B8R — & 11€

jarrita tokkuri (180ml)




TSUMETAI ZENSAI 74 7= \ VBT 3
(entrantes frios)

OTSUKEMONO 5 354
verduras encurtidas

EDAMAME 1x &
habitas de soja al vapor

SUNOMONO 7 77 X ¥ S 9 1) DEEDYY
vinagreta de wakame y pepino

ATATAKAI ZENSAI i& %>\ AT %
(entrantes calientes)

MISOSHIRU B8 ¥ 77 7 X @ ok i+
sopa de miso con wakame y tofu

KARAAGE 4 /8uds. 45T 4/8 ~
pollo marinado frito

TONKATSU 72 7 2 2 — 27/
cerdo rebozado con salsa demi glace

TEMPURA R .i 5 [
(rebozados)

MORIAWASE TEMPURA 2% ') & 4
tempura variada

EBI TEMPURA

tempura de langostinos

HERNL

GOHAN Z' iR
(arroz)

FURIKAKE GOHAN 5. /) o[+ 28R
arroz blanco con condimento
YAKIMESHI #& = R
arroz salteado de carne, verduras y huevo
UNADON 9 % #
donburi de anguila
KAISENDON # # #
donburi de marisco y sashimi

YAKISOBA %8 = % (4
(tallarines salteados)

TRADICIONAL / — A

con la de receta original
PIRIKARA E ') &/ — A

con salsa picante
DAIKICHI K&V — A

con la salsa de la casa

3,5¢€

35€

3,5€

G

35¢€
6€/10€

10€

9,5€

21 €

28€

K\ﬂﬁ%.”‘%.( ﬁx [V

SUSHI % 3]

NIGIRI2ud. ') 2 B
(presentado sobre bolitas de arroz)

TAMAGO tortilla japonesa = -1 4,2 €
EBI langostino i o 4,2 €
AMAEBI gambadulce H — b 4,2 €
HOTATE vieira "7 T 5,0€
SHIROMI pescado blanco 8 % 4,5€
HIKARIMONO pescado azul U9 £ A45€
SHAKE salmon B 4,5€
HONMAGURO atun rojo A=z Jo 53€
UNAGI anguila i d 6,5 €
OTORO ventresca excelente X ~ o 6,5€
ABURINIGIRI 2 ud. # W38 1) 2 &
(nigiri flambeado)
HOTATE vieira R T 55€
SHIROMI pescado blanco & & 5€
SHAKE salmoén Bt 5€
HONMAGURO atdun rojo 77 o 58¢€
OTORO ventresca excelente X + @ 7€
GUNKAN 2 ud. £ 2 &
(sushi acorazado)
TOBIKO hueva de pez volador ¥ UF Z 4,5 €
KANIMAYOQ centollo y mayonesa 77 = < 3 5€
IKURA hueva de salmon \» § & 6,5€

n\\ﬂﬁ@.ff"ﬁ o C ﬁ <



FUTOMAKI 4 ud. & % 5| 4 B
(rollito grande de sushi envuelto en alga nori)

VEGETARIAN URAFUTOMAKI ~ > 7 1) 7 » E K& =

vegetariano con mayonesa de sésamo 9€
FUTOMAKI K% =
salman, tortilla, shiitake y vegetales 10€
S

URAMAKI8 ud. £ 4 % § B y,&‘

(maki vuelto, con el arroz por fuera)

CALIFORNIA 77 ') 7 # IL =T 10€
centollo, pepino y aguacate

SHAKECHEESE &t F — % 10€
salmon con queso cremoso

SALMON SKIN #— & > X + > 11 €
salmén con la piel tostada y pepino

SPICY TUNA A 754 o — + 12 €

atun con salsa picante
UNAGITOKYUURIMAKI 82 2 5 9 ) &5 14 €
anguila con pepino

TRES COLORES = & ©u — /L 14 €
atun salmon dorada y salsa kimizu
RAINBOW LA ii— 18 €

centollo, atun, salmadn, pescado blanco y aguacate

HOSOMAKI 8 ud. f@% = § & S

(maki fino) B

KAPPA MAKI pepino 7] & % = 48¢€
ABOGADO MAKI aguacate 7 i~ 77 K& 5 53€
SHAKE MAKI salmén & % = 58¢€
TEKKA MAKI atun #k K& 5 73€

TEMAKILu. F5 5 1 A gt
(maki en forma de cono) TRt¥E

KYUURI pepino = w 3 V)
ABOGADO aguacate 7 &~ 71 R
VEGETARIAN vegetariano ~ 2 % '] 7 =~
SHAKE salmadn &
HONMAGURO atun rojo &< =2 7' o
SHAKECHEESE £+ — %

salmén y queso cremoso

CALIFORNIA 77 1) 7 = L =7 7€
centollo, pepino y aguacate
SPICY TUNA A 7~ 4 2 —/ + atdn picante 8 €

UNAGITOKYUURIMAKI 8 = 5w 7 ) &5 105€
anguila con pepino

SUSHI MORIAWASE % 8] 2% |) &4
(sushi variado)

UME 1 18 €
surtido variado
2y -8 - -5 - KT
YIRZ - EBiE - FEAS
* 5 nigiri: atun, salmén, langostino,
pescado blanco, tortilla
+ 1 gunkan: hueva de pez volador
+ 8 kappamaki (pepino)
TAKE 77 21€
surtido especial
z70 -8B % HIb 8%
A=—<I3EME-KRES - BRE
+ 6 nigiri: atan, salmén (2 ud.), gamba dulce,
langostino, pescado blanco
* 1 gunkan: centollo y mayonesa
* 4 tekka maki (atiin)
* 4 shake maki (salmaén)
MATSU #2 25€
surtido superior
2o - B -Hxlb . -5 - 45 -
W L ER - kKA S
* 7 niguiri: atun (2 ud.), salmon, gamba dulce,
langostino, anguila, pescado blanco
* 1 gunkan: huevas de salmén
+ 8 tekkamaki (atun)

SASHIMI MORIAWASE #| & &% |) & b4t
(sashimi variado)
SAN TEN MORI = & & ) 16 €
3 montones
z7v -8 -a%
atun, salmon y pescado blanco
GO TEN MORI # & 2% 1) 24€
5 montones
27 -8 -4a% -FT57 -HxkE
atun, salmon, pescado blanco, vierina y
gamba dulce

SUSHI TO SASHIMI NO MORIAWASE 28 €
Holr R HFORY) &b
surtido de sushi y sashimi

B)4E (=70 -8B -85 ##%)
RMEIBR) (7o -8 6%5)
REZAB (AN 7+ NV=T%%)
4 nigiri (attn, salmon, pescado blanco y langostino)
3 montones de sashimi(atun, salmoén y pescado
blanco)
4 California maki(centollo, pepino y aguacate)



DESSERTS 74 —F

(postres )

DORAYAKI P 5€
tortitas rellenas de anko

MATCHA ICECREAM KR & T7T1 A 3€
helado de té verde

GOMA ICE CREAM T2T7AA 3£
helado de sésamo

CREAM DAIFUKU T — Lf2u 0554 3£
Mochi de cream

MATCHA NO TIRAMISU R % 71734 7€
tiramisu de te verde

ICE NO SANTENMORI 71 A3 &, &) 8 €

surtido de helado japonés (3bolas)
@ 3=
2 NS

CAFEYTE 7—k—¥rb %

Café sélo TR/ 1,6€

Café cortado /L7 ANNTZA 7L/ 1,8€

Café con leche #7771 2€

SENCHA IS 2€
té verde

GENMAICHA Z KR 2€
té verde con arroz tostado

HOUJICHA (2L % 2€

té tostado =
g &

SAKE B AB

MIO A= i 12 €
sake espumoso (300ml)

SHOCHIKUBAI wife— 4 5€
jarrita tokkuri (180ml)

GOUKAL R —& 8E
jarrita tokkuri (180ml)

SHIRAKABEKURA & 2 B K98 —& 11€

jarrita tokkuri (180ml)

&g D ENT L
|ARIGATOUGOZAIMASHITA!

iMuchas gracias!
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DAIKICHI




